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Canapés - 5 por pessoa

Welcome Drink

Agua Aromatizada; Sumo de Laranja; Refrigerantes; Cerveja
de pressao; Vinho Tinto, Branco e Rosé; Espumante;
Sangria de frutos vermelhos

Entrada

Gaspacho com croutons e ar de coentros

Pratos Principais

Salmdo com sementes de sésamo, arroz negro,
molho Neerlandés e espargos

Cachaco de porco ibérico com migas de tomate e enchidos,
e 0 seu molho aromatizado com tomilho de limdo

Sobremesa

Tarte de limao merengada

Bebidas

Durante o jantar

Vinho Tinto, Branco e Rosé; Cerveja de pressao; Refrigerantes;
Aguas; Cafetaria

Open Bar- 4n

Vinho Tinto, Branco e Rosé; Cerveja de pressao;
Whisky; Vodka; Rum; Licor Beirao; Baileys; Vinho do Porto; Gin;
Refrigerantes

TOTAL: 152,50€/pp

montedoserrinho.com



Canapés - 5 por pessoa

Welcome Drink

Agua Aromatizada; Sumo de Laranja; Refrigerantes;
Cerveja de pressdo; Vinho Tinto, Branco e Rosé; Espumante;
Sangria de frutos vermelhos

Entrada

Salada César
(frango, bacon crocante, lascas de parmesdo e croutons)

Pratos Principais

Lombinho de bacalhau com puré de batata-doce, espargos
verdes, azeite, pistachio e liméo

Supremo de frango com molho de laranja, batata a padeiro
e mini brdcolos

Sobremesa

Toucinho de céu com améndoa e framboesas do Algarve

Bebidas

Durante o jantar

Vinho Tinto, Branco e Rosé; Cerveja de pressado; Refrigerantes;
Aguas; Cafetaria

Open Bar - 4n

Vinho Tinto, Branco e Rosé; Cerveja de pressdo; Whisky; Vodka;
Rum; Licor Beirdo; Baileys; Vinho do Porto; Gin; Refrigerantes

TOTAL: 161,00€/pp

montedoserrinho.com






Canapés - 5 por pessoa

Welcome Drink

Agua Aromatizada; Sumo de Laranja; Refrigerantes:;
Cerveja de pressdo; Vinho Tinto, Branco e Rosé; Espumante;
Sangria de frutos vermelhos

Entrada

Queijo chevre gratinado com mel de rosmaninho, pinhdo,
salada verde e vinagrete de framboesas

Pratos Principais

Filete de robalo com puré de couve-flor fumado,
brécolos bimi e molho de coentros

Chambao de borrego, esmagado de batata, mostarda,
tomate seco e pak-choi

Sobremesa

Creme Brilée

Bebidas

Durante o jantar

Vinho Tinto, Branco e Rosé; Cerveja de pressdo; Refrigerantes;
Aguas; Cafetaria

Open Bar - 4n

Vinho Tinto, Branco e Rosé; Cerveja de pressdo Whisky; Vodka;
Rum; Licor Beirao; Baileys; Vinho do Porto; Gin; Refrigerantes

TOTAL: 169,00€/pp

montedoserrinho.com



Canapés - 5 por pessoa

Welcome Drink

Agua Aromatizada; Sumo de Laranja; Refrigerantes; Cerveja de
pressdo; Vinho Tinto, Branco e Rosé; Espumante;
Sangria de frutos vermelhos

Entrada

Tomate, queijo mozzarella, presunto pata negra e molho pesto

Pratos Principais

Lombo de corvina com xerém de bivalves e molho de coentros

Rosbife com molho de mostarda, batata gratinada
e legumes salteados

Sobremesa

3 Texturas (torta de laranja, creme de laranja, améndoa)
com sorbet de tangerina

Bebidas

Durante o jantar

Vinho Tinto, Branco e Rosé; Cerveja de pressdo; Refrigerantes;
Aguas; Cafetaria

Open Bar - 4n

Vinho Tinto, Branco e Rosé; Cerveja de pressao; Whisky; Vodka;
Rum; Licor Beirdo; Baileys; Vinho do Porto; Gin; Refrigerantes

TOTAL: 174,00€/pp

montedoserrinho.com



Canapés - 5 por pessoa

Welcome Drink

Agua Aromatizada; Sumo de Laranja; Refrigerantes; Cerveja de pressdo;
Vinho Tinto, Branco e Rosé; Espumante; Sangria de frutos vermelhos

Entrada

Creme de cenoura, abébora manteiga, sumo de laranja
e Oleo de gengibre V)

Pratos Principais

Tataki de atum com molho teriyaki, puré de batata doce
e alface baby em vinagrete de legumes

Tornedd com molho de queijo da Serra da Estrelq,
batata gratinada e legumes da época

Sobremesa

Fondant de chocolate com caramelo salgado
e gelado de baunilha

Bebidas

Durante o jantar

Vinho Tinto, Branco e Rosé; Cerveja de pressao; Refrigerantes;
Aguas; Cafetaria

Open Bar - 4h

Vinho Tinto, Branco e Rosé; Cerveja de pressdo; Whisky; Vodka; Rum;
Licor Beirdo; Baileys; Vinho do Porto; Gin; Refrigerantes

TOTAL: 178,00€/pp

montedoserrinho.com






TODAS AS OPCOES

CANAPES

ESCOLHER 5 OPCOES

Pastéis de bacalhau; Rissois de camarao;
Croquetes de carne — Incluidos em todos
0S menus

Frios:
- Tomate cherry com mini mozzarelinis

- Cone crocante recheado com salmado
marinado em especiarias e ovas do mesmo

- Mini tartelete de queijo cremoso com
tradicional doce de abdbora e améndoa
do Algarve

- Bruschetta de tomate, com azeitona e
azeite verdial DOP V)

- Fruta da época com molho de chocolate

- Bruschetta de pata negra em cura de sal
com azeite extra virgem

- A nossa tipica Bola de Berlim recheada
com mousse de bacalhau e pd de azeitona

Quentes:

- Estaladico de banana pdo com camardo,
guacamole e maionese picante

- Folhado de salsicha com mostarda antiga

- Camardo panado com tempura crocante
e molho sweet chili

- Pimentos padrén panados com queijo
e maionese de lima

- Folhado de queijo de cabra com pasta
de azeitona

- Espetadinhas de chourico com abacaxi

Servidos em copos de shot:

- Meloa do Caribe com horteld e paprica
fumada v

- Gaspacho com alho negro e flor de sal
do sotavento V)

- Melancia, morango e manjericao V)

Estacoes de comida
(Disponivel para o cocktail — Preco sob consulta):

- Bao buns de cachaco de porco preto ou salmdo e salada de repolho

- Perna de presunto ibérico

- Minipregos em pdo de caco com sal de Castro Marim e mini hamburgueres com pdo de caco

- Tabua de queijos com frutas laminadas e crackers

11
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TODAS AS OPCOES

ENTRADAS

Sopas:

- Creme de peixe (azeite de coentros e
crotoes)

- Vichyssoise (alho francés crocante e
cebolinho) V)

- Creme de marisco com camardo e algas
- Gaspacho com croutons e ar de coentros
- Creme de tomate com azeite de coentros

- Creme de cenoura, abébora manteiga,

sumo de laranja e déleo de gengibre V)

Saladas:

- Salada César (frango, bacon crocante,
lascas de parmesdo e croutons)

- Queijo chévre gratinado com mel de
rosmaninho, pinhdo, salada verde e
vinagrete de framboesas

- Tomate, queijo mozzarella, presunto pata

negra e molho pesto

- Carpaccio de bacalhau, salada coentros,
cebola roxa, alioli negro e chutney de

pimentos vermelhos

- Salada de figos com requeijdo e presunto

) - VEGAN
12 S@ MONTE..SERRINHO






TODAS AS OPCOES
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PEIXE

- Lombinho de bacalhau com puré de batata-doce, espargos verdes, azeite, pistachio e limdo
- Tranche de bacalhau sobre humus, espinafres salteados e pd de azeitona
- Salmdo com sementes de sésamo, arroz negro, molho Neerlandés e espargos
- Filete de robalo com puré de couve-flor fumado, brécolos bimi e molho de coentros
- Tataki de atum com molho teriaki, puré de batata doce e alface baby em vinagrete de legumes

- Lombo de corvina, xerém de bivalves e molho de coentros

TIRA-GOSTOS

5,00€/pp

- Sorbet Limao

- Sorbet Laranja

Gz MONTE..SERRINHO



TODAS AS OPCOES

CARNE

- Cachaco de porco ibérico com migas de tomate e enchidos,
e seu molho aromatizado com tomilho de limao

- Lombinho de porco com alperce, farinheira, batata nova assada e cenoura baby
- Chambdo de borrego, esmagado de batata, mostarda, tomate seco e pak-choi
- Carré de borrego molho de menta batata migada, tomate seco e espargos
- Rosbife com molho de mostarda, batata gratinada e lequmes salteados
- Tornedd com molho de queijo da Serra da Estrela, batata gratinada e legumes da época
- Magret de pato com batata-doce e espargos verdes reducdo de vinho do porto e frutos vermelhos

- Perna de pato confitado com mel, mostarda, batata gratinada e mini brécolos

- Supremo de frango com molho de laranja, batata a padeiro e mini brécolos

15 &> MONTE..SERRINHO < | >
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TODAS AS OPCOES

VEGETARIANO

Entradas:
- Salada César )
- Salada de tomate cherry com queijo mozzarella e molho pesto

- Alface baby grelhada com tofu, pinhdes e vinagrete de legumestV)

Pratos principais:
- Quinoa com legumes salteados, queijo feta e pesto
- Gnocchi com molho de tomate, pd de azeitona e lascas de parmesdao
- Penne com molho de tomate, pak-choi, azeitona e parmesao
- Risoto de cogumelos e tomilho

- Risoto de ervilha e espargos com raspa de limao
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TODAS AS OPCOES

SOBREMESAS

- Brownie de chocolate e caramelo salgado, frutos secos e gelado de baunilha
- Créme Brlée
- Tarte de lim@o merengada
- Fondant de chocolate com caramelo salgado e gelado de baunilha
- 3 Texturas (torta de laranja, creme de laranja, améndoa) com sorbet de tangerina
- Torta de alfarroba com areia de bolacha e sorbet de manga
- Toucinho de céu com améndoa e framboesas do Algarve
- Fruta laminada da época V)
- Mousse de chocolate V)
- Sorbet de lima com frutos vermelhos V!

- Anands flambeado com Rum e sorbet de manga V!

V) _ VEGAN
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TODAS AS OPCOES

MENU CRIANCA

Entrada:
Escolha uma das seguintes opgdes
- Sopa de legumes

- Pdo de alho com queijo

Prato Principal:

Escolha uma das seguintes opcdes

- Esparguete a bolonhesa

- Nuggets de frango com batatas fritas
- Hamburguer com batatas fritas

- Filete de robalo com legumes

Sobremesa:

Escolha uma das seguintes opgdes
- Mousse de chocolate
- Gelado

20
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BUFFET FRIO
3 OPCOES - 11,00€/pp

- Tdbua de queijos nacionais &

internacionais, crackers e pdes variados
- Tdbua de enchidos com pdes variados

- Sandes selecdo do chefe

BUFFETS FRIO & QUENTES:
ESCOLHA 4 OPCOES - 15,50€/pp

- Tdbua de queijos nacionais &

internacionais, crackers e pdes variados
- Tdbua de enchidos com pdes variados
- Bifanas com manteiga de mostarda
- Hamburgueres
- Pdo com chourico
- Preguinhos de vitela
- Pizzas
- Chips
- Sandes selecdo do chefe

Caldo Verde - 3,50€/pp

Sob Consulta:
- Leitao

- Buffet de marisco

SERRINHO



TODAS AS OPCOES
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BEBIDAS

Welcome Drink | 1H30

Agua Aromatizada; Sumo de Laranja; Refrigerantes; Cerveja de presséo; Vinho Tinto, Branco e
Rosé; Espumante; Sangria de frutos vermelhos

Bebidas durante o jantar:
Vinho Tinto, Branco e Rosé; Cerveja de pressdo; Refrigerantes; Aguas; Cafetaria

Open Bar | 4H

Vinho Tinto, Branco e Rosé; Cerveja de pressdo; Whisky; Vodka; Rum; Licor Beirdo;
Baileys; Vinho do Porto; Gin; Refrigerantes

Bebidas Extras:
- Somersby
- Aperol Spritz
- Mojito
- Caipirinha
- Martini Ténico
- Gin Premium
- Gin Bar (3 Gins)

Outras bebidas e cocktails sob consulta.

G MONTE..SERRINHO






TERMOS &
CONDICOES
GERAIS
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G MONTE.

CAPACIDADE:

Exterior Max: 200 Pessoas,
Interior Max: 180 Pessoas
(Duas Salas)

CONSUMO MINIMO:

- Dias de Semana
(Excepto Julho & Agosto) -
8.000,00€

- Fins de Semana (Sex, Sdb e
Dom - Excepto Julho & Agosto &
Setembro) - 10.000,00€

- Dias de Semana em Julho
& Agosto - 10.000,00€

- Fins de Semana em Julho &
Agosto (Sex, Sdb e Dom) -
12.000,00€

- Fins de Semana em Setembro
(Sex, Sab e Dom) - 11.000,00€

PAGAMENTOS:

Para reservar o Monte do Serrinho
é necessdrio um depésito de
1500,00£. Este depdsito ndo é
reembolsdvel sobre qualquer
circunsténcia.

50% do consumo minimo deve

ser pago até 6 meses antes da
data do evento. Em caso de
cancelamento o segundo depdésito
dos 50% so serd reembolsado, se o
cancelamento ocorrer até 5 meses
antes da data do evento.

O restante pagamento deve ser
pago até 15 dias antes do evento.

Caso o casamento seja marcado
com menos de 12 meses de
antecedéncia os termos e
condigoes de pagamento serao
revistos.

O Monte do Serrinho reserva-se
o direito de ndo continuar com
o servigo, se o pagamento ndo
for recebido dentro do prazo
estipulado.

SERRINHO

COUNTRY HOWUSE

Os precos apresentados na
brochura de casamentos e eventos
sdo apresentados em euros (£),
por pessoa e inclui IVA & taxa
legal em vigor.

GERAL:

Exclusividade do espaco durante
todo o dia.

Suite nupcial disponivel para uso
diurno, apartir das 9h da manha,
note que ndo temos servico de
bar disponivel durante a manha,
o casal pode solicitar esse servigo
que terd um custo de 35,00€/por
hora, mais bebidas.

Servico de brunch disponivel
apartir das 11h da manha.

O setup da ceriménia tem um
custo de 7,00€ por pessoa e inclui
as cadeiras. Extras que podem ser
adicionados:

- Pérgola - 250,00€
- Mesa de Ceriménia — 75,00€
- Tapete Branco - 150,00€

Ndo sdo permitidos confettis,
apenas pétalas naturais, se essa
regra ndo foi cumprida, serd
cobrada uma taxa de limpeza no
valor de 150,00£.

Espumante da casa incluido
durante cocktail, jantar, bar
aberto e corte do bolo.

O servico de Welcome Cocktail
contempla um hora e trinta
minutos. Valor extra por 30
minutos 13,00€ por pessoa
incluindo bebidas e canapés.

O Cocktail a volta da piscina
estd incluido, caso o casal decida
fazer o cocktail no jardim ou

em qualquer outro espacgo, serd
cobrada uma taxa de 300,00£.

Durante o servigo de jantar/
buffet, as bebidas serGo servidas
exclusivamente pela equipa do
Monte do Serrinho.



TERMOS & CONDICOES GERAIS

O bar aberto inicia-se logo a
seguir ao jantar por um periodo
de 4 horas. Cada hora extra tem
um custo de 17,00€ por pessoa na
primeira hora e 14,00€ por pessoa
nas restantes.

O Monte do Serrinho inclui até

10 horas de servigo, contando

a partir da chegada do primeiro
convidado. A partir das 2 horas
da manha serd sempre cobrada
uma taxa noturna para o staff de
350,00€ por hora mesmo estando
dentro das 10h de servico.

Todas as pessoas, incluindo os
fornecedores externos, devem
abandonar o local no limite
mdximo de 30 minutos apds o fim
do hordrio de servico contratado;
ultrapassar esse tempo resultard
na cobranca de horas extras de
servico.

As refeicoes para o staff
(fotégrafos, videdgrafos, musicos,
babysitters, etc.) terGo um custo
adicional de 50,00€ por pessoa.

Menu de criancas até aos 5 anos
de idade — Oferta do Monte do
Serrinho.

Menu de criancas (dos 6 até aos
12 anos de idade) tem um custo
adicional de 50,00€ por crianca ou
50% do valor do menu de adulto.

Criangcas com 13 ou mais anos de
idade pagam menu de adulto.

O ndmero de convidados
(adultos, criancas e staff) deverd
ser confirmado por escrito até
30 dias antes do casamento.
Cancelamentos apds esta data
ndo serdo sujeitos a qualquer
reembolso.

Menus com op¢oes de escolha sé
sdo permitidos num dos momentos
(entrada ou prato principal

ou sobremesa) e implicam um
acréscimo de 10% sobre o valor

do menu. As escolhas devem ser
enviadas ao Monte do Serrinho

até 30 dias antes do evento e é
obrigatdrio o uso de etiquetas de
identificacdo para os convidados.
Caso o casal opte por um menu com
trés pratos, serd obrigatdria a
contratacdo do servico de ceia.
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Todo o material (flores, decor, etc)
de fornecedores externos tem que
ser levantado até as 9h da manha
do dia a seguir ao casamento/
evento.

Musica no exterior sé é permitida
até as 22h30.

O Monte do Serrinho tem licenga
até as 04h00.

O Monte do Serrinho requer
320,00€ para Licenca de Ruido do
espaco.

Catering, iluminacGo decorativa
e fogos de artificio tem que ser
marcados directamente com o
Monte do Serrinho.

Caso o casal ndo contrate servigos
de wedding planner, é obrigatério
marcar o servigco de coordenag¢ao
com o Monte do Serrinho.

DANOS CAUSADOS:

O cliente ao confirmar o evento,
representa e fica totalmente
responsabilizado por todas as
acoes dos seus convidados e
por todos os servicos terceiros
adjudicados por este.

Desta forma, o Monte do Serrinho
reserva-se o direito de ser
compensado por qualquer dano
ou perda causada por terceiros,
ou por actos que possam afetar
a propriedade e o seu normal
funcionamento, conforto e
seguranca dos convidados, assim
como d imagem do espacgo.

Todos os prejuizos causados, de
acordo com o ponto anterior, serdo
cobrados ao cliente.

Durante o evento, qualquer
ofensa moral ou fisica contra a
integridade da equipa de servico
por parte de entidades alheias, o
Monte do Serrinho reserva-se o
direito de interromper de imediato
O seu servigo, sem prejuizo de
qualguer compensagoo ao cliente.

O Monte do Serrinho ndo pode
ser responsabilizado por qualquer

perda ou dano de bens deixados
por convidados antes, durante e
depois do evento.

O Monte do Serrinho requer uma
caucao de 850,00€, valor esse que
serd devolvido caso ndo ocorram
danos provocados pelo casal e ou
convidados.

Todos os pertences /itens
inerentes ao casamento deverdo
ser levantados até ao meio dia do
dia seguinte.

RESTRICOES ALIMENTARES:

O Monte do Serrinho deve ser
informado por escrito sobre
qualquer restricdo ao tipo de
comida, pelo periodo minimo de
30 dias antes da data do evento.
Apds este periodo, o Monte do
Serrinho nao se responsabiliza
pelo o ndo cumprimento das
devidas restricoes.

ENTRADA E SAIDA DE
COMIDAS E BEBIDAS:

Por questdes sanitdrias e de
acordo com a legislagGo em
vigor, é estritamente proibida a
entrada e/ou saida de qualquer
tipo de comida/bebida que néo
seja providenciada pelo Monte
do Serrinho. No final do evento
todas as sobras de comida serdo
deitados para o lixo.

PROVA DE MENU:

A prova estd incluida para os
noivos. Cada convidado extra
tem um custo adicional de 65,00€
sendo que o mdximo aceite sdo 2
pessoas extras.

As provas de menu, s@o realizadas
uma vez por ano, com datas a
designar pelo Monte do Serrinho.

A prova de menu serd realizada no
ano do casamento.

O servico de canapés ou cocktails
ndo se realizard na prova.



Paula Grade

iInfo@montedoserrinho.com

+351 965 623 091

N5 00 43113 1y 29839

montedoserrinho.com



	Menus com opções de escolha só
	são permitidos num dos momentos
	(entrada ou prato principal
	ou sobremesa) e implicam um
	acréscimo de 10% sobre o valor
	do menu. As escolhas devem ser
	enviadas ao Monte do Serrinho
	até 30 dias antes do evento e é
	obrigatório o uso de etiquetas de
	identificação para os convidados.
	Caso o casal opte por um menu com três pratos, será obrigatória a contratação do serviço de ceia.

